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หน่วยที่ 6 ผลผลิตทางการเกษตร 

และผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรม

วชิาวทิยาศาสตร์  

โดยอาจารย์อัมพร  ปรากฏมงคล

กลับเมนูหลัก
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การจัดการผลิตทางการเกษตรการจัดการผลิตทางการเกษตร

1 ผกัและผลไม้มผีลผลิตปริมาณมากในฤดูกาล นอก

ฤดูกาลมนี้อยและราคาสูง เพื่อเลี่ยงปัญหาราคา

ผลผลิตตํา่ และล้นตลาด

การใช้ความร้อน2 การใช้ความร้อนสามารถใช้ได้หลายวธิี เนื่องจาก

ทําให้เกิดปฏิกิริยาเคม ีต่าง ๆ

การใช้ความเยน็3 การเก็บรักษาผลไม้ไว้ที่อุณหภูมติํา่

การเก็บรักษา

กลบัเมนูหลกั
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การจัดการผลิตทางการเกษตรการจัดการผลิตทางการเกษตร

4 การใช้รังสี การฉายรังสี มผีลต่อกระบวนการสุกของผลไม้

และแมลง

5

6

7

การใช้สารเคมี สารเคมทีี่ส่วนใหญ่อยู่ในสถานะที่เป็นเก๊ส    

การชะลอการสุกของ

ผลไม้

การชะลอการสุกของผลไม้เช่นความเข้มข้น

ของเอทิลีน

การยืดอายุของดอกไม้ ดอกไม้หลายชนิดอยู่ในบรรยากาศที่

มเีอทิลีน

กลบัเมนูหลกั
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หน่วยที่ 6 การจดัการผลผลิตทางการเกษตรและผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมหน่วยที่ 6 การจดัการผลผลิตทางการเกษตรและผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรม

แบบทดสอบ

ก่อนการเรียนรู้

เนื้อหาวชิา
แบบทดสอบหลัง

เการเรียนรู้

กลับเมนูหลัก
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

1

1

2

3

4

สารเคมเีคลือบผวิพาราฟิน มกัจะพบในการเคลือบผลไม้ชนิดใด

 ส้ม

กล้วย

มะม่วง

นอ้ยหน่า
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

2

1

2

3

4

ผลไม้ชนิดใดนิยมเคลือบผวิ

 ส้ม

กล้วย

มะม่วง

แอปเปิ้ล
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

3

1

2

3

4

ลักษณะของผลไม้ชนิดใดอ่อนนุ่มและชอกชํ้าง่าย

 มะละกอ

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

4

1

2

3

4

พืชผกัใดไม่ต้องการความชื้นสูงโดยเฉพาะเมื่ออยู่ในอุหภูมิสูง  ถุง

พลาสตจิะบรรจุต้องเจาะหลายรู

 มะละกอ

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

5

1

2

3

4

ผลไม้ชนิดใดหลังเก็บเกี่ยวแล้วต้องรีบนําเข้าเก็บในห้องเยน็โดยเร็วทีสุ่ด

 สาลี่

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

6

1

2

3

4

ควรห่อหุ้มกําดอกไม้ด้วยวสัดุอะไร เพื่อใช้สําหรับขนส่งตลาดใกล้  ๆ

เช่นจากสวนบางกรวยไปยงัปากคลองตลาด

 กระดาไข

กระดาษแก้ว

พลาสตดิใส

กระดาษหนังสือพมิพ์
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

7

1

2

3

4

ปัจจยัใดมผีลการเปลี่ยนแปลงของผลผลิตมากที่สุด

 นํา้

อากาศ

การระเหย

อุณหภูมิ
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

8

1

2

3

4

ก๊าซใดมผีลต่อการสุกมากที่สุด

 เอทลิีน

โอโซน

ออกซิเจน

ไนโตรเจน
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แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

9

1

2

3

4

วธิีการใดชะลอการสุกที่ไม่มีมลพษิเกิดขึน้

 ใช้โอโซน

ใช้ด่างทับทมิ

ระบายอากาศ

ใช้ถ่านกัมมนัต์



www.themegallery.com LOGO

แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้แบบทดสอบก่อนการเรียนรู้

10

1

2

3

4

วธิีการใดชะลอการสุกที่มีมลพษิเกิดขึน้ กําจดัได้ยาก

 ใช้โอโซน

ใช้ด่างทับทมิ

ระบายอากาศ

ใช้ถ่านกัมมนัต์
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การใช้รังสีการใช้รังสี

การฉายรังสี มผีลต่อกระบวนการสุกของผลไม้และแมลง

ปริมาณรังสีที่คณะกรรมการอาหารและยาของประเทศ

      ต่าง  ๆยอมให้ใช้กับอาหารได้สูงสุด คือ

รังสีที่ใช้ คือรังสีแกมมาที่ได้จากการสลายตวั

     ของสารกัมมนัรังสี โคบอลต์เอแลซีเซียม 137 หรือ

     รังสีเอกซ์ ( X ) เป็นคลื่นแม่เหล็กไฟฟ้า ไม่มมีวล 

     มอีํานาจทะลุทะลวง

   กลับเมนูหลัก
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การใช้รังสีการใช้รังสี

ปริมาณรังสีที่คณะกรรมการอาหารและยาของประเทศต่าง  ๆยอมให้ใช้กับอาหารได้
สูงสุด คือ

   1 กิโลเกรย์ (1 กิโลเกรย์ คือปริมาณรังสีที่ฉายให้กับวตัถุใดวตัถุหนึ่งให้ได้รับพลังงาน
ปริมาณ

   1 Joule / นํา้หนักวตัถุ 1 กิโลกรัม ระดบัความเข้มของรังสีที่องค์การอาหารและ
เกษตรแห่งสหประชาชาต ิFAO,WHO และJAEA ให้ใช้ได้กับอาหาร คือ ไม่เกิน 1 
กิโลเกรย์ 

    (1 KGY =  100 rad)

   FAO :  องค์การอาหารแลเกษตรแห่งสหประชาชาติ
WHO :  องค์การอนามยัโลก

IAEA : สํานักงานพลังงานปรมาณูระหว่างชาติ

กลับเมนูหลัก
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การใช้รังสีการใช้รังสี

ความเป็นมาของการฉายรังสีผลไม้เพื่อการส่งออกไปยงัสหรัฐอเมริกา 

     กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.), กรมวชิาการเกษตร

(กวก.)   และสํานักงานที่ปรึกษาการเกษตรต่างประเทศประจํากรุงวอชิงตัน ดี.ซี.  ได้ผลักดันการเปิดตลาดผลไม้ไทย 6 

ชนิด ได้แก่ ลิ้นจี่ ลําไย เงาะ มังคุด สับปะรด และมะม่วง ในตลาดสหรัฐอเมริกา โดยได้ดําเนินการอย่างใกล้ชิดกับ

หน่วยงาน Animal and Plant Health Inspection Service(APHIS) ของกระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริกา ในการขอ

จัดทําการประเมินความเสี่ยงศัตรูพืช (Pest Risk Assessments: PRAs) ของผลไม้ทั้ง 6 ชนิด รวมถึงการมีมาตรการลด

ความเสี่ยงศัตรูพืชสําหรับการส่งออก (Risk Mitigation) ซึ่งหน่วยงาน APHIS เสนอให้ใช้กรรมวิธีการฉายรังสี 

(Ir radiation) เป็นวธิีการในการควบคุมการแพร่พนัธุ์แมลงศัตรูพืช ทั้งนีท้างศูนย์ฉายรังสี สถาบันเทคโนโลยนีิวเคลียร์

แห่งชาติ (องค์การมหาชน)ได้เริ่มทําการปรับปรุงโรงงานตั้งแต่เดือนตุลาคม 2549 เพื่อให้ได้รับการรับรองจาก

หน่วยงาน APHIS ซึ่งคาดว่าประเทศไทยจะสามารถเริ่มส่งออกผลไม้ฉายรังสีไปยังประเทศสหรัฐอเมริกาได้ภายใน

เดือนพฤศจิกายน 2550 นี้
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

การหลุดร่วง เมล็ดเจริญเตม็ที่

การหายใจ เอทลิีน คลอโรฟิลล์ แคโรทนีอยด์/แอนโทไซยานิน

การสุกของผลไม้เกิดจากการเปลี่ยนแปลงต่าง  ๆดงันี้
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

การเก็บรักษาสั้น เกิดก๊าซเอทลิีน เชื้อราระบาด คลอโรฟิลล์เสื่อมสลาย/

การชะลอการสุกผลไม้ส่งออก ด้วยกระดาษยบัยั้งเชื้อรา

นําเยื่อยูคาลิปตสัมาปั่นผสมกับ ผงถ่านกัมมันต์และ สารยบัยั้งเชื้อรา ในอัตราส่วนทีเ่หมาะสมนําขึน้

รูปบนตะแกรงตากให้แห้ง จะได้กระดาษที่มีมาตรฐานไม่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค แล้วจงึนําไปห่อหุ้ม

ผลไม้ก่อนนําแพก็ลงกล่อง  เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษากล้วยหอมทอง

ได้นาน 45 วนั  
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

        เอทลิีนเป็นฮอร์โมนพืชชนิดหนึ่ง ซึ่งแตกต่างจากฮอร์โมนพืชอื่น  ๆเนื่องจากฮอร์โมนชนิดนีส้ามารถระเหยกลายเป็นไอ

ดอกไม้ ผลไม้ และผกัสดที่ใกล้สุกจะปล่อยก๊าซเอทิลีนออกมา เอทลิีนจะช่วยเร่งให้ผลไม้สุกงอมเร็วขึน้ และ/หรือทาํให้ดอกไม้ผลิบาน

เร็วขึน้ ทั้งยงัส่งผลกระทบต่อพืชในหลาย  ๆด้าน เช่น:

• การร่วงหลุดของใบไม้ ผลไม้ และกลีบดอกไม้

• ใบไม้แห้งเหี่ยว
• การงอกต้นอ่อนจากส่วนหัวของพืช
• การงอกต้นอ่อนจากเมล็ด
• การออกดอกในพืชบางสายพนัธุ์
       เมื่อมีการสุกงอมของพืชตามธรรมชาต ิเอทลิีนจะถูกปล่อยสู่อากาศและจางหายไป อย่างไรก็ตาม โดยปกตแิล้วผลิตผล

ทางการเกษตรถูกเก็บไว้ในห้องเยน็หรือตู้คอนเทนเนอร์ ดงันั้นก๊าซเอทิลีนจงึถูกเก็บกักและสะสมและเป็นตวัเร่งกระบวนการสุกงอม

ให้เร็วขึน้กว่าปกต ิ จงึทําให้พืชผลทางการเกษตรเน่าเสียภายในเวลาอันรวดเร็วก๊าซเอทิลีนปริมาณเล็กน้อยในระหว่างการขนส่งและ/

หรือการจดัเก็บจะทําให้ผลิตผลทางการเกษตรมีคุณภาพแย่ลงอย่างรวดเร็ว  นอกจากนี ้ไอเสียจากรถยนต์ พลาสตกิ ควนั และแสงไฟ

จากหลอดฟลูออเรสเซนต์ทั้งหมดนีล้้วนเป็นปัจจยัทีท่าํให้ก๊าซเอทิลีนมีปริมาณเพิม่มากขึน้แม้กระทั่งรถยกทีข่บัเคลื่อนด้วยโพรเพน

ก็ยงัอาจสร้างความเสียหายอย่างรุนแรงต่อผลผลิตทางการเกษตรซึ่งไวต่อก๊าซเอทิลีนเป็นอย่างมาก
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

        การชะลอการสุกโดยการกําจดัเอทิลีน
1

1

1

1

การระบายอากาศ

 การใช้ด่างทบัทมิ

การใช้ถ่านกัมมนัต์

การใช้โอโซน
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

        การชะลอการสุกโดยการกําจดัเอทิลีน

1

1

1

1

การระบายอากาศ

 การใช้ด่างทบัทมิ

การใช้ถ่านกัมมนัต์

การใช้โอโซน

การใช้โอโซน

ถ่านกัมมันต์ด่างทับทิม
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

        การชะลอการสุกโดยการเคลือบผวิ

การใช้ wax ทาํจากพาราฟิน เคลือบผวิส้ม
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การชะลอการสุกของผลไม้การชะลอการสุกของผลไม้

การใช้ อุณหภูมติํา่ทีพ่อเหมาะกับผลไม้

พืชผกั(บางชนิด) อุณหภูมิตํา่ (C) อายุเก็บรักษา(วนั)

ความดนัตํา่

สับปะรด (แก่จดั) 9-12 40

องุ่น 30-40 90-120

พริกสด 16-18 50

แตงกวา 10-14 41

ข้าวโพด 4-8 21

กล้วย 10-14 90-150

ตารางเปรียบเทียบอายุการเก็บรักษาพืชผกัอุณหภูมิตํา่กับสภาพความดนัตํา่
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การยืดอายุของดอกไม้การยืดอายุของดอกไม้

การลดอุณหภูมขิองดอกไม้

ชนิดของดอกไม้ อุณหภูมิ (C) อายุเก็บรักษา

เบญจมาศ 0 - 2 3 – 6   สัปดาห์

หน้าววั 13 3 – 4 สัปดาห์

ดาวเรือง 4 1 – 2 สัปดาห์

กล้วยไม้ 7 - 10 2 สัปดาห์

แกลดโิอลัส 2 - 10 6 – 8 วนั

กุหลาบ 2 - 4 4 – 5 วนั

ตารางอุณหภูมิและการเก็บรักษาของดอกไม้บางชนิด
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การบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่งการบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่ง

1 การบรรจุหีบห่อ

2

3

ชนิดของภาชนะบรรจุ

วสัดุทีน่ิยมนํามาใช้บรรจุภณัฑ์
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การบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่งการบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่ง

1 การบรรจุหีบห่อ เป็นการเตรียมสินค้าเพื่อการขนส่งและจาํหน่าย โดยให้สินค้าถงึมือผู้ซื้อ

สภาพสมบูรณ์
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การบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่งการบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่ง

2 ชนิดของภาชนะบรรจุ ต้องออกแบบให้สามารถป้องกัยความเสียหายทีอ่าจจะ
เกิดขึน้จากการกระทบ กระแทก การสั่นสะเทือน ภาชนะขนส่งต้องบอกรายละเอียดของ 

สินค้าให้ชัดเจน เช่น บอกชื่อพนัธุ์ นํา้หนัก จาํนวน ขนาด เกรด ผู้ส่ง ผู้รับ
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การบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่งการบรรจุภณัฑ์เพื่อการเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตรและการขนส่ง

3 วสัดุทีน่ิยมนํามาใช้บรรจุภณัฑ์

กล่องกระดาษ
กล่องกระดาษลูกฟูก

พลาสตกิ

ไม้ ไม้ไผ่
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

1

1

2

3

4

สารเคมเีลือบผวิพาราฟิน มกัจะพบในการเคลือบผลไม้ชนิดใด

 ส้ม

กล้วย

มะม่วง

นอ้ยหน่า
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

2

1

2

3

4

ผลไม้ชนิดใดนิยมเคลือบผวิ

 ส้ม

กล้วย

มะม่วง

แอปเปิ้ล
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

3

1

2

3

4

ลักษณะของผลไม้ชนิดใดอ่อนนุ่มและชอกชํ้าง่าย

 มะละกอ

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

4

1

2

3

4

พืชผกัใดไม่ต้องการความชื้นสูงโดยเฉพาะเมื่ออยู่ในอุหภูมิสูง  ถุง

พลาสตจิะบรรจุต้องเจาะหลายรู

 มะละกอ

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

5

1

2

3

4

ผลไม้ชนิดใดหลังเก็บเกี่ยวแล้วต้องรีบนําเข้าเก็บในห้องเยน็โดยเร็วทีสุ่ด

 สาลี่

กล้วย

หอมหัวใหญ่

สตรอเบอรี่
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

6

1

2

3

4

ควรห่อหุ้มกําดอกไม้ด้วยวสัดุอะไร เพื่อใช้สําหรับขนส่งตลาดใกล้  ๆ

เช่นจากสวนบางกรวยไปยงัปากคลองตลาด

 กระดาไข

กระดาษแก้ว

พลาสตดิใส

กระดาษหนังสือพมิพ์
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

7

1

2

3

4

ปัจจยัใดมผีลการเปลี่ยนแปลงของผลผลิตมากที่สุด

 นํา้

อากาศ

การระเหย

อุณหภูมิ
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

8

1

2

3

4

ก๊าซใดมผีลต่อการสุกมากที่สุด

 เอทลิีน

โอโซน

ออกซิเจน

ไนโตรเจน
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แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

9

1

2

3

4

วธิีการใดชะลอการสุกที่ไม่มีมลพษิเกิดขึน้

 ใช้โอโซน

ใช้ด่างทับทมิ

ระบายอากาศ

ใช้ถ่านกัมมนัต์



www.themegallery.com LOGO

แบบทดสอบหลังการเรียนรู้แบบทดสอบหลังการเรียนรู้

10

1

2

4

4

วธิีการใดชะลอการสุกที่มีมลพษิเกิดขึน้ กําจดัได้ยาก

 ใช้โอโซน

ใช้ด่างทับทมิ

ระบายอากาศ

ใช้ถ่านกัมมนัต์
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AJ. AMPORN PRAKOTMONGKOL

กลับเมนูหลัก


